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SAMORZĄDWiadomości z gminy

1. Barcin Wieś

Miejscowość Liczba wnioskówLp.

1
2. Dąbrówka Barcińska 1
3. Józefinka 3
4. Julianowo 6
5. Kania 1
6. Augustowo 0
7. Gulczewo 0
8. Knieja 2
9. Krotoszyn 1
10. Mamlicz 10
11. Młodocin 13
12. Piechcin 0
13. Aleksandrowo 3
14. Pturek 0
15. Sadłogoszcz 4
16. Szeroki Kamień 1
17. Wolice 3
18. Zalesie Barcińskie 1
19. Złotowo 12

Barcin 120.
Pozostałe: 8

Szacowanie strat powstałych wskutek wiosennych przymrozków:
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SAMORZĄDWiadomości z gminy

W zależności od szkoły projekt przewiduje następujące formy wsparcia dla uczniów:

• zajęcia rozwijające,
• zajęcia wyrównawcze,
• zajęcia dla uczniów o specjalnych potrzebach edukacyjnych (indywidualne / grupowe)

Rekrutacja do projektu trwa od 01.09.2025 r. do 12.09.2025 r.
Dokumenty rekrutacyjne należy złożyć we właściwym sekretariacie szkoły.

Udział w projekcie jest całkowicie bezpłatny.
Projekt współfinansowany jest ze środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego plus oraz z budżetu państwa w formie dotacji celowej.

Szkoły Podstawowej w Mamliczu
Szkoły Podstawowej im. Janusza Korczaka w Piechcinie

Szkoły Podstawowej nr 1 im. dr. Stanisława Krzysia w Barcinie
Szkoły Podstawowej Nr 2 im. Jana Brzechwy w Barcinie

Liceum Ogólnokształcącego w Barcinie

do udziału w projekcie
„Wyrównywanie szans edukacyjnych uczniów w szkołach, dla których organem prowadzącym jest Gmina Barcin”

SERDECZNIE ZAPRASZAMY UCZNIÓW
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SAMORZĄDWiadomości z gminy
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SAMORZĄDWiadomości z gminy

31 marca 2025 r.
Ruszył nabór wniosków.

Sprawdź!
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SAMORZĄDWiadomości z gminy

Półkoloniści odwiedzili najsłynniejszemuzeumwPolsce -MuzeumArcheologicznewBiskupinie

Jedną z atrakcji gminnych półkolonii były
także rejsy po Noteci
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SAMORZĄDWiadomości z gminy

Remont dróg gminnych Kania – Ojrzanowo i Gulczewo – Mamlicz objęta jest dofi-
nansowaniem z Rządowego Funduszu Rozwoju Dróg – edycja 2025 w wysokości 50 %

To kolejna inwestycja w drogi gminne

Łączna długość remontowanych odcinków wynosi 4,471 km
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SAMORZĄDWiadomości z gminy

Lp. Miejscowość Ilość opraw do wymiany

1 Barcin 551

2 Mamlicz 123

3 Młodocin 61

4 Piechcin 175

5 Pturek 23

6 Sadłogoszcz 41

7 Wolice 69

8 Zalesie Barcińskie 16

Razem: 1059
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SAMORZĄDWiadomości z gminy

Projekt został zrealizowany dzięki dofinansowaniu z programu Erasmus+ i stanowi ważny
element strategii podnoszenia jakości edukacji.
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SAMORZĄDWiadomości z gminy

Jubileuszowa impreza miała charakter plenerowy

Izba Administracji Skarbowej w Bydgoszczy zaprasza na spotkania informacyjne
o Krajowym Systemie e-Faktur (KSeF). W przyszłym roku wchodzi w życie
obowiązek wystawiania e-faktur dla wszystkich podatników (czynnych i
zwolnionych z VAT).

W przyszłym roku wchodzi w życie obowiązek wystawiania e-faktur dla
wszystkich podatników (czynnych i zwolnionych z VAT). Obowiązek wejdzie w
życie w dwóch głównych etapach z dodatkowym odroczeniem dla najmniejszych
przedsiębiorców:

• od 1 lutego 2026 r. dla dużych podatników (o wartości sprzedaży za 2024 r.
przekraczającej 200 mln zł wraz z podatkiem),

• od 1 kwietnia 2026 r. dla pozostałych przedsiębiorców.

W przypadku najmniejszych podatników, których transakcje obejmują niewielkie
kwoty (do łącznej wartości sprzedaży do 10 tys. złmiesięcznie), termin wdrożenia
zostanie odroczony do 1 stycznia 2027 r. Dodatkowo faktury VAT RR
dokumentujące nabycie produktów rolnych od rolników ryczałtowych nie będą
objęte obowiązkiem wystawiania w KSeF. Wystawianie tych dokumentów w
systemie dobrowolnie będzie możliwe od 1 kwietnia 2026 r.

Dla osób, które chcą zapoznać się z informacjami o KSeF zdalnie, Izba
Administracji Skarbowej w Bydgoszczy przygotowała cykl spotkań online
dostępnych na platformie MS Teams. Aktualnie, spotkania trwają od 14 do 29
sierpnia 2025 r. - Wprowadzenie do aplikacji KSeF. Więcej informacji na stronie
internetowej Izby Administracji Skarbowej w Bydgoszczy.

Informacja o Krajowym Systemie e-Faktur
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SAMORZĄDWiadomości kulturalne

Dystrybucją żywności zajęli się członkowie „Sampo” oraz niezawodni wolontariusze
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BIBLIOTEKAWiadomości z bibliotek

Na uroczyste otwarcie ścieżki, barcińska książnica zaprosiła mieszkańców miasta 29 lipca br.

Dzięki rysunkom przestrzeń przed biblioteką zamieniła sięwpełną kolorów edukacyjną przygodę

Dzieci otrzymały przestrzeń, gdzie kreatywnie mogą spędzić czas z rodzicami lub dziadkami
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SPORTWiadomości sportowe

Ksiądz proboszcz Stanisław Talaczyński za-
chęca do odbycia hiszpańskiej wędrówki.
Szlaków i możliwości jest mnóstwo. Każdy
pokonuje dowolną ilość kilometrów
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SPORT I KULTURAWiadomości sportowo-kulturalne
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KULTURAWiadomości kulturalne
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KULTURAWiadomości kulturalne
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KULTURAWiadomości kulturalne

Przepis na zrazy Koła GospodyńWiejskich w Kani

Składniki:

Mięso: Karkówka – pokrojona na plastry i rozbita jak na zrazy

Marynata: miód płynny (dowolny rodzaj), ketchup pikantny, czosnek – przeciśnięty
przez praskę, sos sojowy, pieprz cayenne, sól, pieprz czarny, zioła prowansalskie
(ilości wg. własnego uznania).

Nadzienie: suszone śliwki bez pestek

Do smażenia: olej rzepakowy (najlepiej „Kujawski”)

Do podania: surówka z ogórków z miodem i musztardą francuską lub bagietka

Sposób przygotowania:

1. Pokrój karkówkę na plastry i rozbij je tłuczkiem, jak na tradycyjne zrazy.
2.W misce wymieszaj miód, ketchup, czosnek, sos sojowy, pieprz cayenne, sól, pieprz
czarny i zioła prowansalskie, a następnie natrzyj każdy plaster mięsa marynatą od
wewnątrz.
3. Na natartej części plastra mięsa połóż suszone śliwki, a następnie zawiń mięso
w zraz. Końcówkę zraza delikatnie rozbij tłuczkiem, aby mięso naturalnie się skleiło.
Dla pewności możesz zabezpieczyć zrazy wykałaczką lub owinąć cienką nicią
kuchenną, aby nadzienie nie wypadło podczas smażenia.
4. Na rozgrzanym oleju rzepakowym podsmaż zrazy (smażenie zacznij od strony
sklejenia końcówki zraza) z każdej strony, aż się zarumienią.
5. Następnie przełóż je do garnka lub głębokiej patelni, podlej niewielką ilością wody
i resztą marynaty (można też dodać odrobiną bulionu dla smaku), przykryj i duś na
małym ogniu przez około 40–60 minut, aż mięso będzie miękkie.
6. Serwuj zrazy z surówką z ogórków (z dodatkiem miodu i musztardy francuskiej) lub
świeżą bagietką.
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ZDROWIEWiadomości związane ze zdrowiem

Eksperci projektu Zdrowie Człowiek Profilaktyka oraz Ogólnopolskiego Programu
Zwalczania Chorób Infekcyjnych (OPZCI), prowadzą akcję edukacyjną, na temat pro-
filaktyki zakażeń wirusem RSV. Masz 60 lat lub więcej? Zapytaj lekarza lub farmaceutę
o możliwość zaszczepienia się przeciwko RSV. Szczepienie przeciwko RSV to inwestycja
w Twoje bezpieczeństwo i spokój Twojej rodziny. Chroń siebie i bliskich przed groźną
infekcją dróg oddechowych !!!





Skład DTP:
• Joanna Bejma
• Waldemar Dolata
• Jarosław Drozdowski
• Olga Gralak - Ćwikła
• Iwona Janiak

Osoby odpowiedzialne
za treść pisma

Z serca dla serca – ruszamy z
przygotowaniami do VIII Charyta-
tywnego Balu! Już 29 listopada br.
z inicjatywy Pomorsko Kujawskie-
go Zrzeszenia Samopomocy Oby-
watelskiej "SAMPO" w Barcinie
wraz z Włodzimierzem Osuchem,
prezesem SAMPO oraz Mirosławem
Walczakiem właścicielem Grodu
PiastawChomiążySzlacheckiej spot-
kamy się ponownie na wyjątkowym
wydarzeniu, które po raz kolejny
połączy ludzi o wielkich sercach.

Tym razem Bal odbędzie się pod
honorowym patronatem Łukasza
Kwiatkowskiego, Burmistrza Żni-
na, a celem naszej wspólnej pomo-
cy będzie leczenie Maksymiliana
Piechowiaka – młodego mieszkań-
ca Bożejewiczek, którego codzien-
ność wymaga wsparcia i kosztow-
nej terapii.

Do naszej organizacji powoli
zaczynają spływać pierwsze wyjąt-

kowe przedmioty i gadżety na
licytację:

• Okolicznościowy medal z wi-
zerunkiem Orła Białego w ko-
ronie – podarowany przez Wi-
cemarszałek Senatu RP Mag-
dalenę Biejat,

• Voucher o wartości 600 zł na
kolację w Karczmie Kujawskiej
w Cieślinie – przekazany przez
Posłankę na Sejm RP Mag-
dalenę Łośko.

To dopiero początek – a my już
czujemy, że tegoroczny Bal będzie
wyjątkowy! Chcesz wesprzeć
Maksia razem z nami i wziąć udział
w Balu? Serdecznie zapraszamy do
rezerwacji biletów w recepcji
Grodu Piasta lub pod numerem
telefonu (52) 30-25-465.

Razem możemy więcej!


